
Associazione CNOS-FAP Regione Piemonte – Uffici Regionali 
Via Maria Ausiliatrice, 32 – 10152 Torino 
Telefono: 0115224407 
www.cnosfap.net – piemonte@cnosfap.net 

COMUNICATO STAMPA – EVENTO FINALE PROGETTO GREEN IS NOW 

Si terrà nella mattinata di venerdì 26 maggio 2023 – con orario 10/12 – l’evento finale del progetto 
“GREEN IS NOW” organizzato dal CNOS-FAP Regione Piemonte in partnership con Green Pea di Torino. 

Il progetto, iniziato nell’ultimo trimestre del 2022, ha coinvolto i tredici centri del CNOS-FAP Regione 
Piemonte: Torino Agnelli, Torino Rebaudengo, Torino Valdocco, Bra, Saluzzo, Savigliano, Fossano, San 
Benigno Canavese, Alessandria, Novara, Vercelli, Vigliano Biellese, Serravalle Scrivia. 

Circa 200 allievi della Formazione Professionale CNOS-FAP Regione Piemonte hanno dovuto costruire un 
progetto sulla sostenibilità, un green project nell’ambito del proprio settore professionale per stimolare 
l’acquisizione delle green competences individuate dalla Commissione Europea per la Scienza e la 
Conoscenza e in raccordo con gli obiettivi dell’Agenda 2030. 

Le caratteristiche della Formazione Professionale Salesiana - l’educazione, la formazione, il senso di 
famiglia, l’attenzione alla persona e l’orientamento – hanno incontrato naturalmente le istanze espresse 
dal Manifesto Programmatico di Green Pea: la speranza, la bellezza e la creatività, la community e un 
modello sociale basato sul rispetto, sul lavoro e sull’innovazione. 

L’evento conclusivo, che vedrà la partecipazione tra gli altri del presidente della Regione Piemonte Alberto 
Cirio, del sindaco di Torino Stefano Lo Russo, del fondatore di Eataly e Green Pea Oscar Farinetti, del 
presidente del CNOS-FAP Regione Piemonte don Leonardo Mancini, si terrà al terzo piano di Green Pea - 
il primo centro commerciale al mondo dedicato al tema del rispetto – nel nuovissimo spazio “The Place”, 
inaugurato una settimana fa. 

Al termine della mattinata, dopo la presentazione dei progetti, realizzata con un video prodotto 
interamente dai ragazzi con i loro formatori, ci sarà la premiazione della classe vincitrice del concorso. 




